
Les métiers d’art ont un nouvel écrin. À Aubenas, l’ancien hôtel particulier 
«  Goudard-Ruelle » a été entièrement restauré pour offrir ses salles aux 
artisans d’art. Au cœur de ce monument classé, 6 ont ouvert leurs ateliers. 
Deux luthiers, une relieuse d’art, une ébéniste restauratrice de mobilier ancien, 
une sculptrice et une couturière de génie recyclant les textiles, dont le talent 
a été salué à l’Elysée dans le cadre de la Grande Exposition du Fabriqué en 
France. Une boutique s’est également installée sur 100 m2, réunissant les 
œuvres d’une dizaine d’artisans d’art. Au cœur d’une pièce ultra lumineuse, 
on y découvre bijoux, céramiques, broderies… Né de la volonté de valoriser 
l’artisanat d’art ardéchois, le 18A offre une véritable vitrine de la création 
locale. Régulièrement des expositions et des ateliers sont organisés dans ce 
lieu aussi sublime que fourmillant d’imagination et de savoir-faire. Initiations à 
la broderie, à la reliure... 
Tous les mercredis de l’été, du 9 juillet au 27 août, dans la cour du 18A, des 
démonstrations « Mains & Merveilles » sont proposées en soirée et en musique 
dans le cadre du marché des créateurs et des producteurs à Aubenas. Des 
rendez-vous à ne pas rater.

Tarif : accès gratuit

Infos presse
presse.ardeche-guide.com

Votre contact : 
Cécile BROC

Tél. : 04 75 64 12 92
cbroc@ardeche-guide.com

Coordination :
Brigitte MOUNIER
Tél. : 04 75 64 10 82

bmounier@ardeche-guide.com

Ardèche Infos Presse est une publication de
l’ADT Ardèche, 6, route des mines - 07000 Privas

PATRIMOINE ET SAVOIR-FAIRE

Infos presse - été 2025

DANS CE NUMÉRO
Le 18A

Moulin de Montabonnel

Wow Safari Peaugres

La Bòria

Château des Roure

Tous en selle !
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LE 18A, LA MAISON DES MÉTIERS D’ART 
ET DE LA CRÉATION, UN LIEU INSPIRÉ

A voir :
Du 20 juin au 10 juillet – Expo zoom Photos « Des Clics Photo » 
Du 16 au 30 juillet - Exposition Do Conto, un travail autour de l’homme et de ses fragilités.
En juillet et août, les mercredis, les soirées « Mains & Merveilles » du 18A 

CONTACT :
18A - Côté Boutique
18 rue Auguste Bouchet
07200 Aubenas

> https://18a-metiersdart.fr
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MOULIN DE MONTABONNEL, RESSOURCEMENT GARANTI
C’est l’histoire d’une reconversion. Après avoir fait carrière dans un grand groupe en région 
parisienne, Brigitte et Sophie ont eu envie de prendre l’air. Direction l’Ardèche et plus 
précisément Devesset à 15 minutes de St Agrève. « Nous voulions accueillir des gens, créer 
du lien social. Il y a trois ans, nous sommes tombées amoureuses de cet ancien moulin dont 
il ne reste que deux meules pour témoigner de son passé mais dont le charme est intact » 
expliquent-elles. Sous les poutres anciennes et à l’abri des murs en pierre apparentes, elles 
ont aménagé quatre chambres et un gîte pour deux. Couleurs douces déclinant le gris, le 
bleu ou encore le jaune, jonc de mer, meubles en bois… 
Dans l’ancienne écurie, une salle de sport et un jacuzzi ont été installés. Tout autour, la nature 
offre ses grands espaces. La vue est sublime, la tranquillité incroyable, le ressourcement 
garanti. Idéal pour partir en balade à vélo depuis ce lieu labellisé « Accueil Vélo » mais aussi 
s’essayer à la photographie sous les conseils avisés de Brigitte, photographe de talent, qui 
organise des stages.

WOW SAFARI PEAUGRES
DORMIR AVEC LES GUÉPARDS
Les voir avancer à pattes de velours, croiser leur regard perçant, deviner 
leur pelage tacheté à travers les feuillages… Et si vous passiez une nuit 
avec les guépards ? Voilà la folle proposition du Wow Safari Peaugres. 
Le plus grand parc animalier d’Auvergne-Rhône-Alpes, invite à passer 
une nuit insolite dans l’une de ses trois nouvelles huttes, pour entrer 
dans l’intimité des grands félins. Aménagées pour deux personnes, 
ces huttes posées au sol, affichent une décoration minimaliste, faisant 
la part belle à de larges vitres et à une terrasse protégée par une baie 
vitrée pour observer en toute tranquillité les animaux. Lumineuses et 
d’inspiration africaine, elles garantissent immersion, connexion avec 
la nature et sensations fortes.

Tarifs : à partir de 399 € pour 2. Prix comprenant 
les deux jours au parc, le repas du soir, la nuit, le 
petit-déjeuner et une animation VIP dans la maison 
des guépards.
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COUPS DE CŒUR

CONTACT :
Wow Safari Peaugres
07340 Peaugres
Tél. : 04 75 33 00 32
> www.safari-peaugres.com

CONTACT ET RÉSERVATION :
Moulin de Montabonnel
Brigitte Bonomo et Sophie Grugier
755 chemin du Moulin de Montabonnel
Lieu-dit « la scie de la Bâtie » - 07320 Devesset
Tél. : 04 75 65 15 34 / 06 84 98 32 93
> www.moulin-de-montabonnel.com

Tarif : 114 € la chambre pour 2.
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LA BÒRIA, PLUS PRÈS DES ÉTOILES

CONTACT ET RÉSERVATION :
La Bòria
105 avenue de Ruissol
07000 Veyras
Tél. : 04 75 66 84 04

> www.la-boria.com

Pouvez-vous nous expliquer Quentin, ce qui vous anime dans le choix de 
vos vins ? 
« C’est la rencontre avec un terroir et son vigneron. Il faut que les vins me 
racontent une histoire, qu’ils aient une âme. Je choisis mes vignerons parce 
que non seulement ils font du bon vin mais aussi parce qu’ils mènent une 
véritable réflexion. 80 % sont en bio, biodynamie et nature. J’aime dénicher 
ces pépites et je leur suis ensuite très fidèle. C’est ma façon de les soutenir. »

Comment envisagez-vous votre métier de sommelier, vous qui vous 
destiniez à être prof. de sport ? 
« J’ai l’esprit du collectif. J’envisage les membres de la Bòria comme une équipe 
de foot. On est tous à nos postes, on joue ensemble, on partage des valeurs. 
Etre sommelier, c’est apporter des notes supplémentaires à la partition jouée 
par le Chef. On peut troubler les papilles ou au contraire les réconforter avec 
les notes épicées ou plus suaves, fruitées ou minérales. C’est un complément 
indispensable. »

Pourquoi privilégier autant les vins ardéchois ? 
« Parce qu’il y a tout ici. Des sols calcaires, granitiques, basaltiques, du grès, des 
lœss, le tout permettant à une soixantaine de cépages différents de s’épanouir. 
Le résultat est fabuleux et diversifié. Entre des vins puissants, charnus, épicés 
ou plus frais... je n’ai qu’à choisir. »
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GASTRONOMIE ET TERROIR

Tarif : menu en 4 plats à partir de 62 €

Trois ans après son ouverture à Veyras et après avoir eu l’étoile 
verte, La Bòria vient de décrocher sa première étoile au 
Michelin. Une reconnaissance pour le Chef Florian Descours 
et toute son équipe.

Que représente pour vous, Florian, cette étoile ? 
« On a beau y avoir travaillé depuis des années, on a quand 
même été surpris. Mais quelle satisfaction ! Notre philosophie 
est reconnue. Notre Ardèche est récompensée. Toute mon 
équipe est valorisée. Après l’annonce, nous avons eu 250 
réservations dans la nuit ! » 

Quelle est votre philosophie justement ? 
« Je suis de Privas et il me tient à coeur de mettre en avant le terroir ardéchois. Mes recettes sont toutes élaborées à 
partir de produits locaux et même maison. Si les producteurs du coin sont à l’honneur, j’élève aussi mes propres poules, 
je cultive mes aromates et encore les courgettes pour leurs fleurs. On récupère l’eau de pluie, on produit notre propre 
électricité. Pas de foie gras, caviar et poisson de mer. Mais une cuisine identitaire. » 

Parmi les membres de votre équipe, vous comptez Quentin Giraud sommelier lui aussi distingué. Quel est votre 
secret pour avoir une équipe de choc ?
« Nous partageons les mêmes valeurs. C’est ce qui permet d’avancer dans le même sens. Quentin en est un exemple. Il 
a été désigné « Sommelier de l’année Auvergne-Rhône-Alpes » par le Gault et Millau. Sa carte possède 400 références 
dont 60 % sont ardéchoises. Il va voir tous les vignerons ! Il est fait du même ADN que nous tous. »
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DIVERSION NATURE : TOUS EN SELLE !
Pédalez, respirez, savourez... Il suffit de trois mots à Frédéric Gondrand pour 
résumer sa prestation. Ancien directeur de la course cycliste, l’Ardéchoise, il 
propose depuis début 2025, des séjours à vélo ainsi que des balades à la demi-
journée et à la journée. « Le vélo est un formidable moyen de découvrir une 
région. Avec l’assistance électrique, tout le monde peut monter en selle. Mes 
propositions d’itinéraires permettent de pédaler en toute autonomie avec 
l’assurance d’avoir hébergement, repas réservés et bien sûr un road trip tracé » 
explique Frédéric. 
Parmi les escapades, focus sur le séjour 2 jours/1 nuit pour découvrir les villages 
de l’Ardèche Verte. Au départ d’Annonay, direction la vallée de la Cance. Entre 
relief rocheux et rivière, la route sinueuse rejoint la vallée du Rhône avant de 
remonter au milieu des vignobles de Saint-Joseph. Le déjeuner dans le petit 
village de Préaux est l’occasion de goûter la cuisine locale dans le décor d’une 
maison en pierre. Le lendemain, la Via Fluvia vous emmènera plus au Nord, 
entre vergers et villages, avant de déboucher sur le barrage du Ternay dont les 
cèdres centenaires se reflètent dans l’eau du lac. Au fil des 112 km parcourus 
durant ces 2 jours, vous aurez le bonheur de découvrir pépites cachées et 
produits du terroir... 

CHÂTEAU DES ROURE, SOUS LE SIGNE DU DRAGON
À quelques encablures des gorges de l’Ardèche, à Labastide-de-Virac, bâti sur un 
éperon rocheux le château des Roure accueille les visiteurs pour un plongeon au 
Moyen-Âge. 600 années d’histoire y sont retracées à travers guerres de religion, 
atelier de forgeron mais aussi élevage du ver à soie. Des spectacles et des 
animations rendent le lieu aussi vivant que ludique. Ainsi fait-on la découverte du 
fantôme des oubliettes, participe-t-on à un tir de bonbons depuis un trébuchet 
ou découvre-t-on encore les terribles machines de guerre. Sans oublier une 
rencontre impressionnante avec un dragon. Nouveauté du printemps, « Le Réveil 
du Dragon » embarque le temps d’une aventure médiévale immersive dans une 
étonnante histoire peuplée par une cinquantaine de robots animatroniques. 
Pendant 45 minutes, il faut grimper sur une tour d’assaut, franchir un pont levis, 
pousser la porte des maisons, découvrir la réserve d’armes puis explorer une cité 
médiévale en pleine résistance avant de filer dans les souterrains pour sauver la 
cité. Le tout sous le regard d’un dragon que les visiteurs vont devoir réveiller. En 
cette année anniversaire où le site fête ses 50 ans, cette immersion médiévale 
grandeur nature, promet du grand spectacle !

Tarifs : 195 € / pers. Location de vélo non comprise.

Tarifs : 17,50 € / adulte, 16 €/ les 15-18 ans et 12,50 €/ pour les 4-14 ans.

ACTU. RENDEZ-VOUS SYMPA…

LES PLUS BELLES EXPOS À NE PAS MANQUER EN 2025 !
Retrouvez notre sélection des plus belles expos :
www.ardeche-guide.com/agenda/agenda-thematique/agenda-art-culture/ardeche-expositions-2025

 LE FESTIVAL D’ALBA DU 9 AU 14 JUILLET
C’est à Alba la Romaine, que les arts du cirque viennent revisiter le patrimoine. Le théâtre 
antique se transforme en scène, le château contemple le chapiteau, le hameau de la 
Roche abrite un théâtre. Circassiens, musiciens, acrobates, clowns vous guident du village 
médiéval au site antique.
www.lefestivaldalba.org

AVEN D’ORGNAC, GRAND SITE DE FRANCE® - 1935-2025
UN ÉTÉ DE CÉLÉBRATION POUR LES 90 ANS DE SA DÉCOUVERTE !
Du 1er juillet au 31 août, l’Aven d’Orgnac fête l’anniversaire de sa découverte lors de visites spéciales 
quotidiennes dès 18h. Une invitation a (re)découvrir la grotte de manière inédite : slow visite, visite à l’envers, 
visite historique, visite œnologique et même lors d’un concert unique en déambulation avec le Duo Debussy (21 juillet). 
Et le 19 août, LA journée spéciale anniversaire ! À suivre...
www.orgnac.com

ENVIE D’ÉVASION

CONTACT ET RÉSERVATION :
Diversion Nature
Frédéric Gondrand
07100 Annonay
Tél. : 07 84 14 42 54
> www.diversion-nature.fr

 ©
 D

iv
er

si
on

 N
at

ur
e-

A
D

T
0

7
©

L.
Fr

em
on

di
er

e-
Av

en
_O

rg
na

c

CONTACT ET RÉSERVATION :
Château des Roure
07150 Labastide-de-Virac
Tél. :  04 75 38 61 13
> www.chateaudesroure.com
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